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VERSLAG VAN DE UITSTAP NAAR LIMBURG : do. 03.10.2013

Deelnemers :

B. Jagers (1), T. Vindelinckx (2), 1. Bertels (2), J. Verbraeken (2), H. Van Roy (2), J. Hoofd (2), R.
Pansaerts (2), P. Kruyniers (2), H. Heylen (1), W. Verresen (1), J. Jamin (2), J. Flies (2), J. Spaepen
(2), H. Snyers (2), M. Janssens ((1), J. Dom (2), L. Cavens (1), M. Van Gelder (1), G. Cabanier (1),
G. Tréau (1), R. Geerts (2), J. Wijns (2), C. Jacobs (1), E. De Wilde (1), F. Hendrickx (1), W.
Nieuwinckel (1), D. Brentjens (1), R. Gysemans (1), M. Frenssen (2): totaal : 44

Programma : 1) Bezoek aan wijndomein Hoenshof te Hoepertingen in Haspengouw
2) Middagmaal in het restaurant van de hotelschool van Sint-Truiden
3) Bezoek aan Zoutleeuw en zijn kunstschatten

Bij het vertrek van op de openbare parking voor PIVA bleek er om 8 uur plaats te kort in de
schoolbus van de PTS, die de defecte schoolbus van PIVA in extremis moest vervangen. Gelukkig
kwam een supplementair schoolbusje de overige passagiers toch - met vertraging — ook opladen,
zodat alle 44 ingeschreven deelnemers konden meereizen.

Na een vlotte rit over de Boudewijnsnelweg kwamen we op het wijndomein Hoenshof te
Hoepertingen in Haspengouw aan, waar we door de heer Ghislain Houben, wijnbouwer en tevens
professor in de economie aan de universiteit Hasselt werden ontvangen. We kregen onmiddellijk in
open lucht een uitvoerige uitleg : de kwaliteit (en ook de prijs !) van de wijn is afhankelijk van vier
factoren : (1) het plaatselijk klimaat : in Belgié riskant door nachtvorst, grillig weer en te weinig
zonuren, (2) de bodem (‘le terroir’) : in Haspengouw gunstig door een vijf meter dikke leemlaag,
(3) de wijnstokken : Franse enten op een Amerikaanse stam, bestand tegen de gevaarlijke
phyloxeraschimmel) De heer Houben heeft 5.000 wijnstokken op zijn domein. (4) de wijnbouwer,
die de juiste druivensoorten moet kiezen en de juiste ‘blend’ (mengeling) van verschillende wijnen
moet toepassen.

Na deze uitleg mochten we langs de lange rijen druivenstokken gaan, even van de druiven proeven
en kregen op het terrein nog een uitleg over de teelt en de verzorging van de druivenstokken.
Daarna, opnieuw bij het gebouw aan de straatkant gekomen, toonde de heer Houben ons een
blinkend-nieuwe inox-wijnpers en mochten we de diverse wijnen proeven : een droge Chardonnay,
in eiken vaten gelagerd, een zoete kruidige dessertwijn van de Wurzerdruif, een rode wijn van
Merlot- en Cabernetdruiven en Dornfelder wijn. We kochten enkele flessen. Herman Snyers dankte
onze welbespraakte gids, de heer Houben, met een presentje PIVA-pralines.

Na een kort ritje kwamen we even na 12 uur aan op het kasteeldomein Terbiest, waar de hotelschool
van Sint-Truiden (bijhuis hotelschool Hasselt) mag beschikken over een langwerpige eetzaal in een
gerestaureerde achtervleugel aan de binnenplaats van het kasteel. Het Engelse park, de vijver, de
kapel en de plantsoenen van het tien hectare groot domein kregen we niet te zien. Maar...we
mochten genieten van een uitgebreide, culinair voortreffelijke maaltijd : CAVA-aperitief met
speciaal schoteltje hapjes, roomsoep ‘Agnes Sorel’ met champignons, hesp en kip, tussengerecht :
zeeduivel-zalm-paprika-venkel met wittewijnsaus, hoofdgerecht : kalfshaasje-portosaus-witlof-
boontjes-soezenaardappel, nagerecht : tiramisu op Hasseltse wijze.
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De keurig geliniformeerde leerlingen uit het 5% en 6% jaar beroeps kondigden bij elke geserveerde
schotel de ingrediénten aan met een duidelijke stem, blijkbaar degelijk ingedrild. De wijnen stonden
niet vermeld op de menukaart; ik herinner me nog wel een Cotes de Daras Blanc Sec 2010, domaine
Jean de Blanc.

Om 15.15 u. was het hoog tijd geworden om naar Zoutleeuw te rijden, waar we in twee groepen met
elk een gids om 16 uur het stadhuis en de kerk mochten bezichtigen met de nodige uitleg. Het
hoogtepunt van het hele bezoek aan Zoutleeuw kregen we te zien in de Sint-Leonarduskerk : een
uiterst zeldzame sacramentstoren in steen gehouwen, versierd met talloze figuren en bijbelse
taferelen in verdiepingen op elkaar gestapeld tot een hoogte van 28 meter, althans volgens de
pastoor. Dit kunstwerk uit de 16 eeuw werd onlangs gedurende twee jaren gerestaureerd.

Na dit bezoek was er om 17 uur nog tijd voor een gezellig zitje op het caféterras van De twee
Leeuwkes. Om 17.30 uur vertrokken we naar Antwerpen, waar we tevreden over onze geslaagde
uitstap om 18.30 uur onze reisorganisator en voorzitter Herman Snyers bedankten en afscheid
namen van elkaar.

Verslag : R. Pansaerts, secr. PIGEP, 11.10.2013

Opgelet : volgende PIGEP-activiteit : CAVA-klatsch op vrijdag 22 nov. 2013. Houd die dag
reeds vrij ! (Hieronder : twee foto’s van PIGEP-lid Theo Vindelinckx uit de PIGEP-website)
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Sacramentstoren te Zoutleeuw
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